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Gipfeltreffen kurt Nachwuchsstars

Franziska Baader von der Backerei Tackmann
siegt beim Azubi-Award Systemgastronomie

(Berlin/Kdln, 8. Oktober 2013) Die beste angehende Fachfrau fur Sys-
temgastronomie Deutschlands heil3t Franziska Baader von der Backe-
rei Tackmann. Beim 12. Nationalen Azubi-Award Systemgastronomie
des Deutschen Hotel- und Gaststattenverbandes (DEHOGA Bundes-
verband) setzte sie sich gegen die 39 weiteren Wettkampfteilnehmer
durch und stand als strahlende Gewinnerin auf dem Siegertreppchen.
Die Silbermedaille holte sich Theresa Schlacht von SSP. Auf den drit-
ten Platz schaffte es Ronny Schulze von Block House. Die Auszeich-
nung der besten Auszubildenden zur Fachfrau oder zum Fachmann
fur Systemgastronomie fand anlasslich der Anuga vor tGber 500 Ent-
scheidern aus Gastronomie, Hotellerie und Zulieferindustrie in Kdln
Statt.

Die besten zehn Auszubildenden 2013 auf einen Blick

. Franzika Baader, Backerei Tackmann
. Theresa Schlacht, SSP

. Ronny Schulze, Block House

Robert Proschwitz, World of Pizza

. Christopher Kinzel, McDonald’s
Martin Buchholz, Marché

. Axel Dutschmann, LeBuffet

. Rick Leinichen, Maredo

. Sebastian Bischof, Maredo

. Myrijam Strenzke, Enchilada
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Die Wettkampfteilnehmer, die sich in ihren Betrieben oder tber Landes-
meisterschaften qualifiziert hatten, zeigten an zwei aufregenden und span-
nenden Wettkampftagen, was sie in ihrer Ausbildung gelernt hatten und
kampften mit Kénnen, Kreativitat und Durchhaltevermégen um die Spitzen-
platze. Wahrend des Wettbewerbs wurde von den angehenden System-
gastronomen jede Menge Wissen verlangt.
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In einer theoretischen Prifung standen der Umgang mit Lebensmitteln und
dem Gast dabei ebenso auf dem Priufstand wie kaufmannisches Know-
how. Ein wichtiger Aspekt des Awards war wie jedes Jahr die Warenerken-
nung. Hier galt es, Geréatschaften zu identifizieren, Obst- und Gemusesor-
ten, Krauter und Flussigkeiten zu benennen. Die Teilnehmer stellten ihre
Fahigkeiten aul3erdem bei einer anspruchsvollen Konzeptions- und Prasen-
tationsaufgabe unter Beweis. Ganz aktuell ging es hier dieses Jahr um
Azubimarketing und die Unterstlitzung wahrend der Lehre. Bei der diesjah-
rigen Uberraschungsaufgabe standen die Zubereitung und das Servieren
einer Kaffeespezialitdt auf dem Programm.

Als Auszeichnung fir ihre herausragenden Kenntnisse gab es fir die Aus-
zubildenden nicht nur Urkunden und Medaillen, sondern auch Weiterbil-
dungen und Lesestoff im Wert von rund 20.000 Euro sowie wertvolle Rei-
sen und Sachpreise. Die Gewinnerin des Awards kann sich Uber eine Rei-
se nach New York, gesponsert von McDonald’s, freuen.

Der Nationale Azubi-Award wurde 2002 von der Fachabteilung System-
gastronomie im DEHOGA ins Leben gerufen. Ziel war es, der spannenden
Ausbildung eine gréRere Offentlichkeit zu geben und die Newcomer star-
ker an die Branche zu binden. Der Wettbewerb hat sich mittlerweile zum
Ausbildungs-Highlight Nummer 1 der Branche entwickelt. Insgesamt
haben von 2002 bis 2013 Uber 500 angehende Systemgastronomen be-
wiesen, dass sie Lust auf Leistung haben, dass sie sich gerne messen und
gewinnen wollen. Der bundesweite Azubi-Award findet einmal jahrlich im
Herbst statt und wird von den Unternehmen der Fachabteilung System-
gastronomie im DEHOGA veranstaltet.®
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